HAFERFLOCKENPLATZCHEN

Zutaten fiir ca. 60 Stiick

e 300g Butter

e 500g kernige Haferflocken
e 2 Eier GroRe M

e 150g Zucker braun, fein

e 50g getrocknete Datteln

e 1 Packchen Vanille Zucker
e 1 Prise Salz

e 50g Mehl

o 1 Teeloffel Backpulver

e Backpapier

e Wer mag ein Teel6ffel Lebkuchengewdirz

1. Butter schaumend aufkochen, Haferflocken unterriihren und abkihlen
lassen

2. Die getrockneten Datteln in Streifen und dann dritteln. Anschliel$end zu
den Haferflocken geben und unterriihren.

3. Eier, Zucker, Vanille Zucker und Salz ca. 8 Min. schaumig schlagen. Mehl
und Backpulver mischen, kurz unterrihren.



. MalSe zu Haferflockenbutter geben und unterrihren.

. Mit 2 Loffeln kleine Haufchen machen und auf dem Backblech damit

Platzchen formen.
. Im vorgeheizten Backofen (0/U: 175°C, HeiBl. 150°C) ca. 20 Min. backen



